ORDRE MONDIAL
Sherry-Verkostung im K+K Restaurant am Waagplatz
Freitag, 9.Juli 2010

Aperitif:
Cava, methode champenoise
Serrano-Schinken vom iberischen Schwein auf Wei(3orot

Manzanilla
Manzanilla Pasada
CIGALES alaPLANCHA (ausgel0ste + gerdstete Garnelen in Zitronendl)

Fino
Amontillado

PIMIENTOS del PIQUILLO (mit Chipirones (junger Tintenfisch) gefillt
(Filillo Paprika)

Olorosso
TORTILLAS di PATATES ( spanisches Nationalgericht)

Pal Cream
ALBONDIGAS con ROMESCO ( Lammriicken in Romesco-Sauice)

Maaga
QUESO MANCHEGO (Schafkése aus La Manchamit Quittensulz)

Conde de Osborne Solera Gran Reserva
(in aten Sherry-Fassern gereifter Brandy)

IN SHERRY UND BRANDY GETRANKTES DESSERT

Cafe



